@ Pestauwrace Cernd Perla

DRINKY / KAVA / MENU / GASTROAKCE / CATERING

Menu

VaZeni hosté, vitejte a uzivejte si spolecné chvile v nasi restauraci.
Pri pripravéjidel pouziviame mimo jiné gril na bukové dievo. Snazime se
kombinovat ritzné chuté a viiné jak ceskétak i ostatnich kuchyni.
Preji Viam za cely tym dobrou chut’.
Vladislav Skoumal — §éfkuchai a majitel

Predkrmy:.

100g Tagliata z roastbeefu, rukola, susend rajcata, kapary,
krutony, Grana Padano, olivova tapendda 189,-

1209 Ndami marinovany losos Gravlax s pe¢enou iepou, dyriova
hoicice, opeceny toast 169,-

120g Michany tatardk s kapary, kifupavymi okurcickami a suSenym
Zloutkem, Cesnek, opecené topinky — 6 piilek 269,-

Polévky:

0,33l Jihocekd kulajda se sous vide vejcem a bramborami v popelu,
koprovy olej 79,-

0,33l Silny vyvar s jatrovymi noky, zeleninou Julienne a nudlemi 69,-




Nase specialita.

300g Pomalu pecené hovezi Zebro glazované silnou omackou s vinem, @
bramborova kaSe s bylinkami, mrkev a Cerné cibulky se Zampiony 389, -

Hlavni chody:

1509 Peceny jihocesky tvaroh s bylinkami a cimichurri, opecené bramborys — (0)
rajcaty na mdsle a omacka ze spalenych paprik 265.-

150g Filet 7 okouna nilského na masle, cizrnovy saldt s rajcaty,
okurkou a paprikou, olivova tapendda 339 -

220g Grilované kureci prso SUpreme, estragonovda omdcka s citrusy, @
bramborova slama, letni zelenina 325,-

150g Grilované kachni prso, batdtové pyré, marinovand pecenda @
karotka a Pak Choi, chimichurri 385, -

180g Teleci jatra z grilu se slaninddou a jablky v silném demi glace 0
s Cervenym vinem 295 -

200g Panenkav italské pancette s rajéatovym pestem, bramborové
noky se Spendatem a hlivou, peCenym cesnekem a krémovou
omackou 365,-

300g Téstoviny s cuketovou omackou a peCenymi rajcaty, parmezdn a
marinovany losos/grilované kuieci prso 395,-/345,-

180g Black Burger Mexican — grilované mleté hovézi, uzend
mangovd salsa, salatek, rajce, jalaperios, sazené vejce, domdci
hranolky, burger majonéza 355,-

180g Cheese Burger — grilované mleté hovézi, salatek, rajcée, domaci
americké okurky, slaninada, dvojity Cedar, domaci hranolky,
burger majonéza 335,-

120g Vege burger s pecerym tvarohem, wasabi majoneza, rajce, saldt a nase
okurky, domacihranolky, burger majonéza 295,-




Steaky z naseho grilu

1509 Filetz lososas bylinkami a salaty - 285, -

3009 Steak z vepiové krkovicky s peprovou omdackoua smaZenou
cibulkou - 289, -

| K témto steakgim servirujeme omdcRu chimichurri,
demi glace a grilovanou zeleninu |

200g Kuieci steak Supremes bylinkami - 265, -

Ndmi vykosténé kuieciprsickos kouskem kiidla
300g Texassteak z vepiové pecené's kusemvepioveho boku 335 ,-
250g Teleci Maminha - 389,-

Steakové mas0 z pitedkyti S vyraznéjsim tukovym krytim na povrchu. Maminha je maso velmi kiehké a Siavnaté. Tuk na
povrchuse pii tepelné tipravé vypéka a dotvarii celkové prolnuti chuti, cimz s vytvoiilahodnya chutny steak

250g Hoveézi Rump steak — steak z hovezi kyty - 425, -

Rump steak je kus hovéziho masa 7 vykosténé horni Casti hovezi kyty neboli 7 kvétové Spicky. Nachadzi se v
horni zadni Casti, které zvire téméi nenamdha. Diky tomu md tento druh masa jemné svalové viakno, které
ma tenké tukové Zilky

350g Rib eyesteak - 495,-
Maso je mékké a Siavnaté, vhodné pro tvorbu prorosdejSich steakit. Vysoky rosténec je hned po svickové nejméekdicéast
hovéziho

Teploty hovézich a telecich steakii:
Rare— 51C MediumRare 54-56C
Medium- 60C
MediumWell — 64-65C

Well Done — 70C — nedoporucujeme

Ke steaku si vyberte pitlohu dle nasi nabidky.




Prilohy:
2009 Smazené slim hranolkySmazené steakové hranolky
200g Americkébrambory
200g Vaiené bramborys petrZelkou a maslem
200g Siouchanébramboryse slaninou a cibulkou
200g Grilovanazeleninas pestem/Zelenina restovanda na masle
409 Tatarskaomacka/Kecup
409 Chipotle majonéza/Wasabi majonéza
60g Pepiovia omdacka/Demi glace

Salaty:
200g Ceasar saldt se syrem Gran Moraviaa cesnekovymi Krutony

300g Farmarsky saldt s opecenou slaninou, cervenou cibulkou,
bramborami a sous vide vejcem, bylinkové krutony

300g Michany zeleninovy saldt /okurka, rajce, paprikaa saldat/
Vinaigrette, feta a bylinkovy toast

1009 Grilovanakuieci prsak saldtu

Dezerty a zmrzlinové pohdry:

120g Cokoliddovy fondant s tepljm lesnim ovocem a vanilkovou 142 -
zmrzlinou

140g Cerstvésmazené RoblizRy z tvarohuve skoticovemcuky, vanilkovy kgmaovoce 139 -

Tocenda zmrzlina dle denni nabidky. ..




Napojovy listek

Cepované ndpoje 0,3l 0,4l 0,51
Staropramen Smichov nepasterovany svétly 32,- 47,-
Ostravarsky Mustang - leZdk 36,- 53,-
Cemd Barbora— silné tmavé 54,-
Rezané pivo
Smichov+ ¢emd Barbora 51,-
Staropramen nealko 30,- 44, -
Cool grepnealko 39,- 62,-
Limonada dle nabidky 40,- 52,-
, ider plechovl
Staropramen nealko— 0,5l 44,-
Cool nealko plech— 0,51 pitichui dle nabidky 52,-
Cool 2% alko plech— 0,51 pitichui dle nabidky 54.-
Pilsner Urquell — 0,5l 70,-
Cider ,,LiSické jablko“— 0,5l 52,-
! i !E E g. E r 14 .
Domici limondda s ledem dle nabidky 0,41 74,-
(citrus mix, okurkovd, zdzvorovas citronem, lesni smés)
Ledovy caj— cerny, zeleny, ovocny, mdtovy - 0,31 62,-
Pepsi cola, cola light, cola Max, Mirinda, 7UP — 0,25 53,-
Evervess Tonic, zdazvor — 0,251 53,-
Granini dle nabidky — 0,251 53,-
Filtrovand voda — perlivi/neperliva — 0,5l 52,-
Mattoni voda — perlivd, jemné perlivd, neperliva — 0,331
Mattoni plech dle nabidky - 0,51 55,-
Tomas Henry Tonic - Water, Cherry Blossom, Pink 57,-
Grapefruit
Dzbdnek vody s citrusy — 11 (K vinuzdarma) 58,-

0,251 Red Bull

85,-




Tevlé ndnoi
Caj Camellia/Alma Tea - dle nabidky

Domici Cerstvy zizvorovy/mdtovy caj— dle nabidky

2 dcl Svaiené vino s hiebickem a skovici a citronem — cervené/bilé
2dcl Grog

2dcl HorkaGriotka

2dcl Horka cokoladatmava/bila

2dc Horky dzus Granini

Caffe Vescovi — PerlaNera
7gRistretto

79 Espresso

14g Doppio

79 Lungo (Americano cafe)

79 Kava bez kofeinu

79 Latte Macchiato/bez kofeinu
7g Cappucdino malé

7q Cappucdino velké

79 Ledova kdva % zmrzlinou a slehackou
AlZirska

Videriska

Tureckd kava

Alkoholické
Aperol Spritz— Aperol, Prosecco, Soda, Pomerand, led

Hugo Spritz — bezinkovy sirup, proseco, perlivd voda. Limetka, led

Mojito — bily rum Flor de Caria, soda, mata, titinovy cukr, limetka, led
Cuba Libre — bily rum Flor de Caria, cola, limetka, led

Nealkoholické
Virgin Mojito — muita, soda, titinovy cukr, sirup, led




Rogdlévané vino — dle alqudini nabidky
Bilé, cervené

1dcl

2dcl

0,5l

1l dodzbanku

Prosecoo pertivé vino — dle aktudlninabidky
1dcl
Vina obsahuji oXid siFicity.

v

Ving lalvovi 2 M oy dle vinneho listh
Vingisi Vinofol

Aperitiv

Martini Bianco/Extra dry
Cinzano Bianco s citronem
Porsské vino Royal "O Porto

Rumy
Republica BozZkov

El Clasico Elixir

Zacapa 23 yo

Caracas Ron Nectar

Flor de Caria Anejo Classico 5Y
Flor de Caria Centernario 12Y
Hell or High Water Reserve Rum
Diplomatico Reserva Exclusiva




Likéry a destilaty

Baileys Irish cream
Becherovka/Lemond

BoZkov jablko

Femet Stock bitter/citrus
Jéagermeister

Koskenkorva
Jindrichohradecky Tuzemak
Vodka Finlandia

Vajecny liker ,, BoZkov“

Baron Hildprandt ze zralych hrusek
Baron Hildprandt z malin

Baron Hildprandt Slivovice
Ligvére Griotka

Ligvére Peprmint

Ligvére Tuzemsky

Greenalls Original London dry gin
June Ligeuere— broskvowy gin
June Pear — hruskovy gin

Opihr Spiced gin

G ‘vine gin Nouaison

Sekt
0,751 Bohemia sekt demi sec
0,751 Prosecco Antonico extra dry




Bourbon, brandy, tequila, whisky

Jack Daniel’s
Jack Daniel 's Honey

Tullamore Dew
Metaxa 5*

Dopliikovy D1

80g Chipsdle vybéru 48,-
609 Arasidy solené 39,-
609 Kesu oitechy 49,-
Menuboxzatavovaci - polévka/hlavnichod 8,-/12,-

Za polovicniporce U pokrmui dle domluvy rictujerme 70% ceny.

Ceny plati pro rok 2024 a jsou véetné 12% a 21% DPH.

WWW.CERNA-PERLA.CZ
Pokud cheete zasilat denni menu, novinky nebo gastroakce napiste na
INFO@CERNA-PERLA.CZ



http://www.cerna-perla.cz/
mailto:INFO@CERNA-PERLA.CZ

Rare - 51C

Medium Rare 54-56C
Medium — 60C
Medium Well - 64-65C
Well Done - 70c

Nastavujte teplotu o 1 stupen nizsi, steak nechte
odpocinout nez ho budete krajet nebo vydavat -
polejte ho maslem nejlépe bylinkovym a zabalte do
alobalu

*Raic — jcm—¢€ piopccc-y steak, ":~iti by mél byt zhiuba 51
°C tcply. Okiaj steaku je :icc piopccc-y, sil—€jsi, a cclko:é se
zaCi—~a zbaivovat do k—1éda. U:—iti je stalc docci.c—a
zbai.c-y.

*Mcdium iaic — ji-ymi slovy sticd—é piopcCc—y steak, ":—iti
by mel byt asi 54-56 °C tcply. V-itick steaku je zbaiven do
iUZo:a a post'p—1€ se smeéicm k okiaji mé~i do k—édé baivy.
V k:alit—ick steakhousech a icsta'iacick bude zakaz-iko:i
piipia:c— steak timto zpisobcm, pokud —cick—cjinak.
*Mcdium - sticd steaku by mél byt asi 61 °C tcply, baiva
icz" je jiz téméi ccld k—+éda (az do Scda), a:Sak sticd steaku
by mél stalc zUstat »ailizo:ély.

*Mcdium wecll — teplota ":~iti steaku by méla byt zhiuba 64-
65 °C, maso "z je témeéi cclé k—édé, a:sak ":~iti by stalc
mélQ byt —-d—~akQ ilzZo:éko sticd". lakto "pia:c—y steak
piakticky ztiacijiz svoji Sta:»atost.

*Wcll do-ic — teplota centia steaku je jiz :Qssi -z 70 °C,
piakticky je piopccc—y zcela do k—edé baivy. Absol't—é se z
—¢§ vytiatila svoje jemnost a Sta:—~atost a budete si piipadat,
zc z:ykatc gumu. Ve steakhousech a I"'x"s—ick icsta"iacick
:am klid—+é —cm”si cktit tako:y steak piipia:it, piotozc pio
—iéktcié k"ckaic to je plyt:a—i dobiym masem.
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