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DRINKY / KAVA / MENU / GASTROAKCE / CATERING

Menu

VaZeni hosté, vitejte a uZivejte si spolecné chvile v nasi restauraci.
Snazime se kombinovat riizné chuté a viiné jak ceské tak i ostatnich
kuchyni.
Preji Vam za cely tym dobrou chut’.
Viadislav Skoumal — séfkuchai a majitel

Predkrmy:

140g SmaZena kroketa 7 trhaného hrudi s wasabi majonézou a
grilovanou cuketou 159,-

80g Carpaccio ze svickové s rukolou, parmazanovym dipem a
opecenou bylinkovou brioSkou 215,-

150g Tatardk 7 pecCené iepy se zazvorem, jablky a mandlemi,
opecend brioSka 135,-

120g Michany tatardk s kapary a kiupavymi okuréickami,
smazeny Zloutek, Cesnek, opecené topinky — 6 piilek 272,-

Polévky:

0,331 JihocCeska kulajda se sous vide vejcem a bramborami v popelu,
koprovy olej, éerstvy kopr a marinované houby 86,-

0,331 Silny vyvar s jatrovymi knedliCky, kofenovou zeleninou a
nudlemi 69,-




Nase specialita:
200g Panenka pecend v bylinkové krusté, gratinované brambory,
zeleninovd caponata s olivami 374,-

Hlavni chody:

180g Grilovany kvétak s falafelem, pyré 7 kvétakovych listit @
s kokosovym mlékem, rajcatovou omackou 285,-
(vegan, bezlepkové)

200g Kureci supreme s bylinkovym veloute, uzena tarhona 355,-
s Cerstvym syrem, restovany Spendt

180g Teleci jatra v bylinkové strouhance smaZend na Ghii, salat 2935,-
z opecenych grenailli s korenovou zeleninou a bylinkovym
tvarohem

300g Téstoviny all” amatriciana s pecorinem a guanciale 345,-

180g Burger s hovézim masem, Zluty cheddar, slanina, karamelova
cibulka, salat, rajce, domdci okurky a burger mayo, domaci
hranolky 339,-

150g Burger Halloumi s hoicicovou — medovou omackou a 295,-
grilovanou zeleninou, domdci hranolky a burger omdcka

Ceska klasika:
150g Svickova na smetané — sous vide hovézi vilecek s krémovou
omackou, karlovarské a houskové knedliky, nakladané
brusinky, slehacka a citron 259,-

200g SmaZeny kuieci/vepiovy rizek s citronem a kyselou
okurkou 195,-




Steaky 7 naseho grilu

150g Filet 7 lososa,, Teriyaki®s mdslovou zeleninou  335,- %)

300g Steak 7 veprove krkovicky s pepiovou omuckou a smagenou
cibulkou - 295,-

VK témto steakiim servirujeme omdcku chimichurri,
demi glace a grilovanou zeleninu |

2002 Kuieci steak Supreme s bylinkami - 285,-

Nami vykosténé kuieci prsicko s kouskem kiidla
300g Texus steak 7, veprové pecené s kusem veprového boku - 333, -
250g Teleci Maminha - 389,-

Steakové maso 7 prredkyti s vyraznéjSim tukovym krytim na povrchu. Maminha je maso velmi ki'ehké a Siavnaté. Tuk na
povrchu se pii tepelné uipravé vypékd a dotvari celkové prolnuti chuti, cimz se vytvori lahodny a chutny steak

250g Hanger steak - 393,-

Steakové maso, kterému se rika teleci veverka nebo také ieznicka svickova.

350g Rib eye steak - 495,-
Maso je mekké a Siavnaté, vhodné pro tvorbu prorostejsich steakii. Vysoky rosténec je hned po svickove neimékdci Cdst
hovéziho

Teploty hovezich a telecich steakii:
Rare— 51C Medium Rare 54-56C
Medium— 60C
Medium Well — 64-65C

Well Done — 70C— nedoporucujeme

Ke steaku si vyberte pillohu dle nasi nabidky.




Prilohy:
2002 Smazené slim hranolky/SmaZené steakové hranolky
200g Americké brambory
200g Vaiené brambory s petrielkou a mdaslem
200g Siouchané brambory se slaninou a cibulkou
200g Grilovana zelenina s pestemy/Zelenina restovand na mdsle
40g Tatarska omacka/Kecup
60g Pepiova omacka/Demi glace

Salaty:

200g Ceasar saldt s ancovickovou majonézou, parmazdanem a
cesnekové maslové krutony

300g Mix listovych salati s rajcaty a rukolou, karamelovou
hruskou, opecenou slaninou a modrym syrem,
medovo — hor¢icny dresing, pecend mdaslova brioska

300g Michany zeleninovy saldt /okurka, rajce, paprika a salat/
Vinaigrette, feta a bylinkovy toast

100g Grilovana kuieci prsa k saldatu

Dezerty, zmrzlina:
120g Cokolidovy fondin, teplé ovoce, zmrzlina,

140g Merutikové piroky podle Veroniky, skoticové mdslo, tvaroh,
drobenka

140g Tocend nebo Ropeckovd zmrzlina v pohdru se Slehackou 98,-
140g Tocend nebo Ropeckovd zmrzlina v pohdru s ovocem a Slehackou  125,-

Dali dezerty najdete v nasi vitriné. ...




Napojovy listek
Cepované ndapoje 0,31

Pernstejn 10° 38,-
Pernstejn 12° 45,

Ostravarsky Mustang — leZdk 43,-

Cernd Barbora— silné tmavé

Rezané pivo - Pernstejn 10° + Cernd Barbora

Staropramen nealko
Cool grep nealko
Limondda dle nabidky

Lalvové pive. cider. plechovk
Staropramen nealko — 0,331

Cool nealko plech— 0,51 prichut’ dle nabidky
Pilsner Urquell - 0,51

Cider ,,LiSacké jablko“ — 0,51

Nealkoholické ndpoi

Domaci limondda s ledem dle nabidky - 0,41
(citrus mix, okurkova, zazvorovd s citronem, lesni smés, mango)

Ledovy ¢aj — Cerny, zeleny, ovocny, mdtovy - 0,31

Pepsi cola, cola Max, Mirinda, 7UP — 0,251
Schweppes tonic, zazvor — 0,251

Granini dle nabidky — 0,251

Mattoni voda — perliva, jemné perliva, neperliva - 0,331
Mattoni plech dle nabidky - 0,51

0,11 Tocena perliva voda

Tomas Henry Tonic - Water, Cherry Blossom, Pink Grapefruit
Mattoni plast 0,51

DZbanek vody s citrusy— 11 (k vinu zdarma)

0,251 Red Bull




Ev 16 ndpoi
Caj Camellia/Alma Tea - dle nabidky

Domaci Cerstvy zazvorovy/matovy caj — dle nabidky

2 dcl Svarené vino s hiebickem a skovici a citronem — cervené/bilé
2dcl Grog

2 dcl Horka Griotka

2dcl Horka cokolada

2dc Horky dZus Granini

Catte Ve i Perla N
7g Ristretto

7g Espresso

14g Doppio

7g Lungo (Americano cafe)

7g Kava bez kofeinu

7g Latte Macchiato/bez kofeinu

7g Cappuccino malé

7g Cappuccino velké

14g Flat white

7g Espresso tonic

7g Ledova kava se zmrzlinou a slehackou
AlZirska kava

Videiiska kava

Turecka kava

Alkoholické
Aperol Spritz — Aperol, prosecco, soda, pomeranc, led
Hugo Spritz — bezinkovy sirup, proseco, perliva voda, limetka, led
Mojito — bily um Flor de Caiia, soda, mdta, titinovy cukr, limetka, led
Cuba Libre — bily nam Flor de Caiia, cola, limetka, led
Nealkoholické

Virgin Mojito — madta, soda, titinovy cukr, sirup, led
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Bile, cervené
1dcl
2dcl
0,51
Lahev vina 0,751
Prosecco perlivé vino — bilé, ritZove, nealko
1dcl
Vina obsahuji oxid sivicity.
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Aperitiy

Martini Bianco/Extra dry
Cinzano Bianco s citronem
Portské vino Royal 'O Porto

Rumy:

Republica Bozkov

El Clasico Elixir

El Clasico slany karamel
Puntacana Club Viejo
Puntacana Club Esplendido
Cubaney Exquisito 21YO

Pearl of Mauritius

Flor de Caita Centernario 12YO
Hell or High Water Reserve Rum
Diplomatico Reserva Exclusiva
Zacapa 23 YO




Likery a destilaty

Baileys Irish cream
Becherovka/Lemond

BoZkov jablko

Fernet Stock bitter/citrus

Jigermeister

Bohemian Spicer

Koskenkorva

Jindvichohradecky Tuzemdak

Vodka Finlandia

Vajecny likeér ,, BoZkov*

Baron Hildprandt ze zralych hruSek
Baron Hildprandt ze zralych malin
Baron Hildprandt Slivovice

Baron Hildbrandt HruSkovice
Baronka hruska

Baronka malina

Ligvére Griotka

Greenalls Original London dry gin
June Liqeuere — broskvovy gin

Toison with Berries — riZovy ovocny gin
Toison with Berries (nealko) — riiZovy ovocny gin
Flame of Passion pink gin — ritZovy gin
June Pear — hruSkovy gin

Opihr Spiced gin

G ‘vine gin Nouaison

Sckt
0,751 Bohemia sekt demi sec

0,751 Prosecco Antonico extra dry, rose, nealko




Whisky

Tullamore Dew

Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Honey
Martin’s Barrel
Dead Rabbit
Nobushi

Brandy
Metaxa 5%

Doplrikovy prodej
60g Chipsy
60g Arasidy solené

60g Kesu oiechy
Menubox zatavovaci - polévka/hlavni chod

Za polovicni porce u pokrmi dle domluvy uctujeme 70% ceny.

Ceny plati pro rok 2025 a jsou véetné 12% a 21% DPH.

WWW.CERNA-PERILA.CZ
Pokud chcete zasilat denni menu, novinky nebo gastroakce napiste na
INFO@WCERNA-PERIA.CZ



http://www.cerna-perla.cz/
mailto:INFO@CERNA-PERLA.CZ

Rare —51C

Medium Rare 54-56C
Medium - 60C
Medium Well - 64-65C
Well Done - 70c

Nastavujte teplotu o 1 stupen nizsi, steak nechte
odpocinout nez ho budete krajet nebo vydavat -
polejte ho maslem nejlépe bylinkovym a zabalte do
alobalu

*Raic — jcm—¢€ piopccc—1y steak, ":~iti by mél byt zhiuba 51
°C tcply. Okiaj steaku je :icc piopccc-y, sil-€jsi, a cclko:é se
zaCi—~a zbaivovat do k—éda. U:—iti je stalc docci:c—~a
zbai.c-y.

*Mcdium iaic — ji-ymi slovy sticd—€ piopccc—y steak, ":—iti
by mél byt asi 54-56 °C tcply. V—itick steaku je zbaiven do
iUZo:a a post'p—~é se smeéicm k okiaji mé~i do k—édé baivy.
V k:alit—iick steakhousech a icsta'iacick bude zakaz-iko:i
piipia:c— steak timto zplsobcm, pokud —icick—c jinak.
*Mcdium - sticd steaku by meél byt asi 61 °C tcply, baiva
icz" je jiz téméi ccld k—éda (az do Scda), a:Sak sticd steaku
by mél stalc zlistat —ailzo:ély.

*Mcdium wecll — teplota ":~iti steaku by méla byt zhiuba 64-
65 °C, maso "Z je témeéi cclé k—édé, a:Sak ":~iti by stalc
mélQ byt —é&—dQ iuzo:éko sticd". lakto "pia:c—y steak
piakticky ztiaci jiz svoji $ta:~atost.

*Wcll do-c — teplota centia steaku je jiz :Qssi -z 70 °C,
piakticky je piopccc-y zcela do k—edé baivy. Absol't—ée se z
—¢§ vytiatila svoje jemnost a Sta:~atost a budete si piipadat,
zc z:ykatc gumu. Ve steakhousech a I"x"s—~ick icsta"iacick
:am klid—~é —-cm'si cktit tako:y steak piipia:it, piotozc pio
—iektcié k"ckaic to je plyt:a—i dobiym masem.
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