
Čtrnáctidenní nabídka 26.8. - 9.9.2025

Vítejte Vážení hosté v naší restauraci. Dovolujeme si Vám nabídnout námi uvařené
menu, kde se snažíme kombinovat Českou a mezinárodní kuchyni v modernějším podání.

Přejeme dobrou chuť za celý náš tým…
Vladislav Skoumal – majitel a šéfkuchař

Předkrm
140g  Smažený langoš s trhanou osmihodinovou BBQ plecí, bylinkovým sýrem a 

grilovanou cuketou  125,-

Hlavní chody
150g  Grilovaný sýr Halloumi, jemná papriková omáčka, zeleninová kroketa             

295,-

210g  Grilované kuřecí prso plněné sýrem feta, bramborové noky s petrželovou 
omáčkou a pečená rajčata s bazalkovým pestem

295,-

Doporučujeme - 180g  Blanquette – telecí ragú s bílou omáčkou, zeleninou a 
těstovinami     329,-

180g  Anglický Roastbeef se silnou pepřovou omáčkou, brambory z popele, salát z 
rozdrcených okurek        395,-

220g  Chilli – spicy Burger – domácí brioška, grilované mleté hovězí,  Jalapeňos, 

rajče, čedar, slanina, červená cibuli, chipotle mayo, rukola, domácí hranolky,   
325,-

220g  Ceasar burger – kuřecí stripsy, ceasar salát, rajče, hoblinky parmazánu, 
parmazámová majonéza, bramborové lupínky     295,-

Dětské jídlo
120g  Tilapie pečená v bylinkovém másle, bramborové pyré a zelenina v těstíčku         

185,-

Dezert
120g Náš tažený jablečný závin s vanilkovou zmrzlinou a šlehačkou                125,-
140g Meruňkové pirohy podle Veroniky, skořicové , tvaroh, drobenka            139,-



Stálé menu

Předkrmy a polévky:

120g Míchaný tatarák s kapary a křupavými okurčičkami,
smažený žloutek, česnek, opečené topinky – 6 půlek 272,-

0,33l Jihočeská kulajda se sous vide vejcem a bramborami v popelu,

koprový olej, čerstvý kopr a marinované houby 86,-

0,33l Silný vývar s játrovými knedlíčky, kořenovou zeleninou

a nudlemi 69,-

Hlavní chody:

Česká klasika:

150g Svíčková na smetaně – sous vide hovězí váleček s krémovou 
omáčkou, karlovarské a houskové knedlíky, nakládané 
brusinky, šlehačka a citron 259,-

200g Smažený kuřecí/vepřový řízek s citronem a kyselou

okurkou 195,-



Steaky z našehogrilu

300g Steak z vepřové krkovičky s pepřovou omáčkoua smaženou 
cibulkou - 295,-

↓K těmto steakům servírujeme omáčku chimichurri,

demi glace a grilovanou zeleninu ↓

200g Kuřecí steak Supreme s bylinkami - 285,-
Námivykostěnékuřecíprsíčkos kouskemkřídla

300g Texas steak z vepřové pečeně s kusemvepřového boku - 335,- 

250g Telecí Maminha - 389,-
Steakovémasoz předkýtís výraznějšímtukovýmkrytím na povrchu. Maminha je masovelmi křehkéa šíavnaté. Tuk na

povrchu se při tepelnéúpravěvypékáa dotvářícelkovéprolnutíchutí, čímž se vytvoří lahodný a chutnýsteak

250g Hanger steak - 395,-
Steakové maso, kterému se říká telecí veverka nebo také řeznická svíčková.

350g Rib eye steak - 495,-
Maso je měkkéa šíavnaté, vhodnépro tvorbuprorostlejšíchsteaků. Vysokýroštěnecje hned po svíčkové nejměkčíčást 

hovězího

Teploty hovězícha telecíchsteaků:
Rare – 51C Medium Rare 54-56C 

Medium – 60C

Medium Well – 64-65C

Well Done – 70C– nedoporučujeme

Ke steaku si vyberte přílohu dle naší nabídky.



Dezerty, zmrzlina:

140g Točená nebo kopečková zmrzlina v poháru se šlehačkou 98,-

140g Točená nebo kopečková zmrzlina v poháru s ovocem a šlehačkou 125,-

Další dezerty najdete v naší vitríně….

Přílohy:
200g Smažené slim hranolky/Smažené steakové hranolky 60,-

200g Americké brambory 60,-

200g Vařené brambory s petrželkou a máslem 48,-

200g Šťouchané brambory se slaninou a cibulkou 55,-

200g Grilovaná zelenina s pestem/Zelenina restovaná na másle 89,-

40g Tatarská omáčka 40,-

40g Kečup 30,-

60g Pepřová omáčka/Demi glace 58,-

Saláty:
200g Ceasar salát s ančovičkovou majonézou, italským sýrem a

česnekové máslové krutony 162,-

300g Míchaný zeleninový salát /okurka, rajče, paprika asalát/ Vinaigrette, 

feta a bylinkový toast 195,-

100g Grilovaná kuřecí prsa k salátu 125,-



Nápojový lístek
Čepované nápoje 0,3l 0,4l 0,5l

Pernštejn10° 38,- 48,-

Pernštejn12° 45,- 55,-

Ostravarský Mustang – ležák 43,- 53,-

Černá Barbora– silné tmavé 57,-

Řezanépivo - Pernštejn10° + Černá Barbora 53,-

Staropramen nealko 36,- 46,-

Cool grep nealko 52,- 62,-

Limonáda dle nabídky 40,- 52,-

Lahvovépivo, cider, plechovky

Staropramen nealko – 0,33l 44,-

Coolnealko plech– 0,5l příchuť dlenabídky 52,-

Pilsner Urquell – 0,5l 70,-

Cider„Lišácké jablko“ – 0,5l 54,-

Nealkoholické nápoje
Domácí limonáda s ledem dle nabídky - 0,4l

(citrus mix, okurková, zázvorová s citronem, lesní směs, mango)

74,-

Ledový čaj – černý, zelený, ovocný, mátový - 0,3l 65,-

Pepsi cola, cola Max, Mirinda, 7UP – 0,25l 55,-

Schweppes tonic, zázvor – 0,25l 55,-

Granini dle nabídky – 0,25l 55,-

Mattoni voda – perlivá, jemně perlivá, neperlivá - 0,33l 45,-

Mattoni plech dle nabídky - 0,5l 59,-

0,1l Točená perlivá voda 9,-

Tomas Henry Tonic - Water, Cherry Blossom, Pink Grapefruit 59,-

Mattoni plast 0,5l 49,-

Džbánekvodyscitrusy– 1l (k lahvi vínazdarma) 65,-

0,25l Red Bull 85,-



Míchané nápoje– další míchané nápoje na speciálníkartě
Alkoholické

Aperol Spritz – Aperol, prosecco, soda, pomeranč, led 125,-

Hugo Spritz – bezinkový sirup, proseco, perlivá voda, limetka, led 130,-

Mojito – bílý rum Flor de Caňa, soda, máta, třtinový cukr, limetka, led 125,-

Cuba Libre – bílý rum Flor de Caňa, cola, limetka, led 125,-

Nealkoholické
Virgin Mojito – máta, soda, třtinový cukr, sirup, led 95,-

Teplé nápoje
Čaj Camellia/Alma Tea - dle nabídky 52,-

Domácí čerstvý zázvorový/mátový čaj – dle nabídky 65,-

2 dcl Svařené víno s hřebíčkem a skořicí a citronem – červené/bílé 85,-

2 dcl Grog 69,-

2 dcl Horká Griotka 69,-

2dcl Horká čokoláda 75,-

2dc Horký džus Granini 62,-

Caffè Vescovi – Perla Nera

7g Ristretto 58,-

7g Espresso 58,-

14g Doppio 89,-

7g Lungo (Americano cafe) 58,-

7g Káva bez kofeinu 58,-

7g Latte Macchiato/bez kofeinu 79,-

7g Cappuccino malé 73,-

7g Cappuccino velké 79,-

14g Flat white 95,-

7g Espresso tonic 95,-

7g Ledová káva se zmrzlinou a šlehačkou 105,-

Alžírská káva 95,-

Vídeňská káva 89,-

Turecká káva 58,-



Rozlévané víno– dle aktuálnínabídky
Bílé, červené
1dcl 39,-

2dcl 76,-

0,5l 180,-

Láhev vína 0,75l 320,-

Prosecco perlivé víno – bílé, růžové, nealko

1dcl 55,--

Vína obsahují oxid siřičitý.

Vínalahvováz Moravy a Čechdle vinného lístku…
Vinařství Holánek

Aperitiv 1dcl
Martini Bianco/Extra dry 69,-

Cinzano Bianco s citronem 65,-

Portské víno Royal ´O Porto 70,-

Rumy: 4cl

Republica Božkov 75,-

El Clasico Elixir 85,-

El Clasico slaný karamel 85,-

Puntacana Club Viejo 95,-

Puntacana Club Esplendido 135,-

Cubaney Exquisito 21YO 145,-

Pearl of Mauritius 145,-

Flor de Caňa Centernario 12YO 135,-

Hell or High Water Reserve Rum 145,-

Diplomatico Reserva Exclusiva 120,-

Zacapa 23 YO 160,-



Likéry a destiláty 4cl

Baileys Irish cream 65-

Becherovka/Lemond 55,-

Božkov jablko 49,-

Fernet Stock bitter/citrus 55,-

Jägermeister 70,-

Bohemian Spicer 82,-

Koskenkorva 49,-

Jindřichohradecký Tuzemák 49,-

Vodka Finlandia 65,-

Vaječný likér „Božkov“ 49,-

Baron Hildprandt ze zralých hrušek 89,-

Baron Hildprandt ze zralých malin 89,-

Baron Hildprandt Slivovice 89,-

Baron Hildbrandt Hruškovice 89

Baronka hruška 79,-

Baronka malina 79,-

Liqvére Griotka 55,-

Greenalls Original London dry gin 79,-

June Liqeuere – broskvový gin 98,-

Toison with Berries – růžový ovocný gin 98,-

Toison with Berries (nealko) – růžový ovocný gin 98,-

Flame of Passion pink gin – růžový gin 98,-

June Pear – hruškový gin 98,-

Opihr Spiced gin 109,-

G ´vine gin Nouaison 160,-

Sekt

0,75l Bohemia sekt demi sec

0,75l Prosecco Antonico extra dry, rose, nealko

295,-

325,-



Doplňkovýprodej
60g Chipsy 48,-

60g Arašídy solené 42,-

60g Kešuořechy 56,-

Menuboxzatavovací - polévka/hlavní chod 8,-/12,-

Za poloviční porce u pokrmůdle domluvy účtujeme 70% ceny.

Ceny platí pro rok 2025 a jsou včetně 12% a 21% DPH. 

WWW.CERNA-PERLA.CZ

Pokud chcete zasílat denní menu, novinky nebo gastroakce napište na

INFO@CERNA-PERLA.CZ

Whisky 4cl

Tullamore Dew 75,-

Jack Daniel´s 95,-

Jack Daniel´s Honey 95,-

Martin`s Barrel 150,-

Dead Rabbit 160,-

Nobushi 165,-

Brandy 4cl

Metaxa 5* 95,-
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